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	前言
	1 範圍
	1.1 本標準為針對執行TQF驗證方案之TQF稽核員、TQF技術審查人員與TQF驗證決定人員所制定。
	1.2 產品類別範圍請參閱「台灣優良食品驗證方案2023年版方案管理」- 表1.3.4、TQF 驗證產品類別。

	2 定義
	2.1 TQF專業人員
	為參與TQF驗證方案稽核與驗證過程之專業人員，包含TQF驗證稽核員、TQF技術審查人員及TQF驗證決定人員。
	2.2 TQF驗證稽核員
	係指於TQF 協會註冊，且為TQF 協會授權之驗證機構僱用或約聘，能對食品工廠執行TQF 驗證稽核之人員。
	2.3 TQF技術審查人員
	係指TQF 協會所授權驗證機構雇用或約聘之人員，其職責包括對TQF驗證方案之稽核報告及相關文件進行技術性審查。
	2.4 TQF驗證決定人員
	係指受驗證機構僱用之人員，並具有足夠之專業能力及權限，於TQF驗證方案稽核及技術審查完成後，決定受稽核食品工廠之驗證資格。
	2.5 其他名詞定義參閱「台灣優良食品驗證方案」 - 附錄2、TQF 驗證方案專門用詞定義。

	3 TQF驗證稽核員
	3.1 資格要求
	3.1.1 學歷
	領有符合教育部採認規定之國內外專科以上學校食品、生物科技、生活應用科學、畜牧、獸醫、化學、化工、農業化學、生物化學、生物、藥學、公共衛生或營養相關科系畢業證書。
	3.1.2 工作經歷
	於符合GFSI產品範圍(CI-CIV)之食品製造業擔任食品安全或品質保證相關職位（參閱附錄一、 TQF驗證產品類別）具有2年以上工作經驗。
	3.1.3 稽核類別經驗
	稽核員應具有：
	3.1.4 專業培訓
	3.1.4.1 完成衛生福利部食品藥物管理署認可之食品安全管制系統訓練機構辦理之HACCP系統(依照國際食品法典委員會食品衛生一般原則)訓練60小時以上，並通過考試。
	3.1.4.2 完成TQF驗證規範研習課程16小時以上（TQF驗證方案教育訓練可由驗證機構內TQF驗證管理代表或TQF驗證決定人員進行內部訓練8小時及TQF驗證規範持續精進訓練8小時）。
	3.1.4.3 通過TQF驗證規範研習課程考試。
	3.1.4.4 「罐頭及經熱加工處理製品」稽核類別之稽核員，須提出罐頭食品加熱殺菌之專業能力訓練證明。

	3.1.5 其他
	3.1.5.1 具有1人以上食品產業推薦信函。


	3.2 申請及審核流程
	3.2.1 申請
	3.2.1.1 申請者在確認符合本準則第3.1節要求並備齊相關文件後，將下列資料上傳至「TQF驗證管理平台」，或填寫「TQF驗證新稽核員申請審核單」(TQF-ATM-001-04)並檢附下列資料辦理申請。

	3.2.2 審查
	3.2.2.1 TQF協會收到申請案後，依據本準則第3.1節要求及其所申請之稽核類別進行審查。
	3.2.2.2 TQF協會於申請案受理後10個工作天內完成審查，並通知申請者審查結果，必要時得請申請者進行補件作業，條件不符者駁回其申請。

	3.2.3 核發證書及線上登錄
	3.2.3.1 TQF協會核發「台灣優良食品驗證方案稽核員證書」予審核通過之申請者，並公告至「TQF驗證管理平台」。
	3.2.3.2 TQF合格稽核員僅能於證書所列之稽核類別內進行稽核作業。
	3.2.3.3 TQF合格稽核員應由TQF協會授權之驗證機構聘用，始得進行TQF驗證作業。稽核員之初次稽核能力評估請參閱台灣優良食品驗證方案2023版方案管理之6.3.3新稽核員之初次稽核能力評估。
	3.2.4 驗證機構角色針對稽核員能力維持
	稽核員完成註冊並由驗證機構進行稽核員評估後，後續之稽核員培訓及表現由驗證機構每年至少評估一次。 驗證機構應依照台灣優良食品驗證方案2023版方案管理之6.3.7 稽核員之能力維護，建立稽核員能力評估計畫。


	3.3 新增稽核類別
	3.4.1.1 自資格核可日起1年內有效，稽核員須於資格到期前至「TQF驗證管理平台」提出申請換證。
	3.4.1.2 逾期則自動失效，該稽核員不得執行TQF驗證制度稽核。
	3.4.2 換證資格要求
	3.4.2.1 受訓
	3.4.2.1.1 1年之內需有食品安全或品質相關在職訓練8小時以上或發表食品安全相關文獻或論文1篇。
	3.4.2.1.2 1年之內需有TQF驗證規範持續精進訓練8小時以上。

	3.4.2.2 稽核經驗
	3.4.2.2.1 TQF驗證稽核員應於1年之內具有TQF驗證之5次稽核（或10個稽核人天）經驗或以上。
	3.4.2.2.2 TQF驗證稽核員須於5年內執行其稽核類別之稽核至少1次，其稽核可為任何TQF驗證稽核或GFSI認可方案之稽核。
	3.4.2.2.3 因故請假超過一年者，應附上請假證明文件，並由TQF協會裁決其資格。


	3.4.3 申請
	申請者應確認符合第4.4.2節要求，並備齊相關文件，至「TQF驗證管理平台」申請，並將佐證資料上傳；或填寫「TQF驗證稽核員資格更新及稽核類別新增審核單」(TQF-ATM-001-06)申請。
	3.4.4 審查
	3.4.4.1 TQF協會收到申請案後，依據本準則第4.4.2節要求進行審核。
	3.4.4.2 TQF協會應於受理申請後10個工作天內完成審查，並通知申請者審查結果，資料不完全者，則通知其補件。
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