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	115年度食品製造業數位轉型應用加值計畫
	食品發酵產業數位轉型高值化創新研討會
	時間：115年9月8日  13:00-16:50 地點：食品工業發展研究所  前瞻廳          (新竹市東區食品路331號) 對象：食品製造業及食品產業鏈相關業者  費用：免費
	9月
	8日
	全球食品發酵產業邁向「Fermentation 4.0 」。本研討會聚焦「 發酵 × 數據治理 」，深入探討固態與液態發酵、發酵關鍵數據與治理、發酵工廠數位轉型落地實戰，協助食品產業掌握精準發酵具高值化競爭力。
	議題
	主講者
	全球發酵食品市場趨勢與高值化產品策略
	固態與液態發酵技術之創新應用與產業化
	發酵產業的數據治理
	發酵工廠數位轉型落地實戰
	線上報名




